
Ganache Remplissage :

Recette : 

• 125 gr chocolat 60/40
• 125 gr chocolat 55%
• 25 gr sucre cristal
• 250 gr crème 35%
• 25 gr beurre non salé (Facultatif)

MEthodes 

Faire bouillir la crème et le sucre & verser sur les chocolats hachés. Mélanger et ajouter 
le beurre. Garnir les fonds de tartes chocolat presqu’à ras-bord. 
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