
 
 
 

 

  

Amuse-Bouche 

 

Composition : 

1. Garniture de fromage à la crème 

 

 

1. Garniture de fromage a la creme  
 

 
 Methode : 
 
Mélanger  les 2 types de fromage dans un bol et fouetter. 
Laisser refroidir dans le réfrigérateur et fouetter de 
nouveau.  
 
 

 

 

 

 

2. Assemblage final  

 
Façonner des petits carrés avec le Belcolade Origins Uganda 80. Mettre un petit 
cercle de fromage sur chaque carré et répéter une fois. Placer un autre carré par-
dessus et ajouter un autre petit cercle de fromage. Terminer avec un peu de sel, du 
thym frais et du basilic 

 

Fromage de l’Oregon 500 g 

romage à la crème (type : 

Philadelphia) (ou 1000 gr pour 

remplacer Fr.Oregon) 

500 g 

Sel 3 g 

Thym frais 5 g 

Basilic frais 5 g 

  

Belcolade Origins Uganda 80 Quantité 

suffisante 
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